
Formule 2 jours en pension complète (1 nuit + 3 repas) 

Formule 2 jours sans hébergement (2 déjeuners) 

Formule 1 jour ADAPI (1 déjeuner) 

Formule 1 jour SYMPAS (1 déjeuner) 

Formule 1 jour + repas du soir 

Tarif non-adhérent : formule 1 jour (1 déjeuner) 

96 €

60 €

30 €

30 €

54 €

36 €

78 €

48 €

24 €

24 €

42 €

30 €

Adhérent.e Jeune installé.e

Rencontres Apicoles
Régionales

2026

Les Terres de Saint-Hilaire,
Ollières (83)

5 & 6
mars 
2026

L’ADAPI et le SYMPAS mettent en œuvre leurs actions avec le concours financier de : 

              Inscriptions

Tarifs et Paiement

Options de paiement

Par chèque, à l’ordre de l’ADAPI
Par virement, sur le compte du Crédit Agricole : 

IBAN : FR76 1130 6000 1010 0510 8205 
BIC : AGRIFRPP813



RAR 2026 : ADAPI
5 mars 2026 RAR 2026 : SYMPAS

6 mars 2026Matinée

Café d’accueil
8h30

AG de l’ADAPI
9h00

Table ronde et présentation de matériel : 
De l’extraction au fût : décantation, systèmes avec

et sans pompe, tamis... comparatif de deux
exploitations (Joris DAMIAN, ADAPI)

11h

Après-midi

Nouveautés et actualités : présentation du nouveau
site internet de l’ADAPI et du site d’observatoire des

miellées, Apithèque, vente des reines du Réseau ADAPI,
informations sur les aides de la Région, bilan ISN...

Sous réserve de la disponibilité des intervenants.
14h30

Projet PALMAROSA : Les évolutions de règlementation
des usages de l’acide oxalique 
(Emma NOZIERES, ADA France)

16h00

Etude technique et économique des luttes
biotechniques dans la lutte contre Varroa destructor -

Projet Fall’Var (Elia GOUNOT, ITSAP)
16h30

Varroa : méthode de comptages, comparatifs et
retours d’expériences (Guillaume KAIRO, Charlène

DUMAS, Coline KOUCHNER, ADAPI)
17h00

Matinée
Café d’accueil

8h30

AG du SYMPAS
9h00

Point d’information sur la facturation électronique
(Cabinet Axiome)

10h45

Présentation du Marché du Miel 2024 
(Jacques COMBES, Consultant)

11h

Kit de communication : Valorisez votre activité et la
filière avec le SYMPAS !

12h30

Après-midi

Point sur la filière lavande 
(Aurélie ANTONIOLLI, CPPARM)

14h00

Laboratoire Naturalim : expertise et retours
d’expérience sur l’analyse du miel 

(Claudine GUINET, NATURALIM)
14h30

Marché du miel national et circuits de
commercialisation : 

Point de vue des deux coopératives 
(Les Compagnons du Miel et Provence Miel)

15h45

Repas à 12h45

Repas à 12h45


